
Composición varietal:
100% Malbec
Valle Maule

Análisis:
Alcohol 14,4%
pH 3,65
AAcidez tartárica 4,5 g/L
Acidez volátil 0,65 g/L
Azúcar residual 2.5g/L

Producción 2017:
5,000 botellas

Nota de Cata:
Color violeta profundo, intensas y jugosas 
notas de guindas negnotas de guindas negras, frambuesas y 
mora acompañadas de una sutil a violeta.
Vino balanceado y muy fácil de beber,  
acidez sutil y  taninos maduros, conjunto 
que acompaña hasta el final.
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